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Den Backofen auf 175°C vorheizen. Eine Brownie-Backform, 

etwa 20 x 20 cm, mit Backpapier auslegen.

Die Butter in eine große Schüssel geben. 

Oberste Zuckerschicht mit einem Löffel 

aus dem Glas nehmen und zufügen. 

Mit einem Mixer 3 Minuten aufschlagen. 

Die Eier nacheinander zugeben, kurz aufschlagen.

Jetzt ist der richtige Zeitpunkt, eines der Extras 

unterzumischen, ansonsten einfach den gesamten restlichen 

Glasinhalt in die Schüssel leeren und gerade so lange 

unter die Butter-Eier-Masse rühren, bis alles gleichmäßig 

vermengt ist.

Den Teig in die vorbereitete Form füllen und glatt streichen. 

Form in den Ofen (Mitte, Umluft 160°C) schieben und den 

Kuchen 25–35 Minuten backen. 

Den fertigen Kuchen aus dem Ofen holen und 10 Minuten in 

der Form abkühlen lassen. Dann aus der Form nehmen, auf 

einem Kuchengitter vollständig auskühlen lassen, in Würfel 

teilen.
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125g 

1TL

1Prise

2EL

50g 

40g 

125g 

Muss begefügt werden
125 g geschmolzene, 

leicht abgekühlte Butter und 2 Eier

Kann beigefügt werden
1 zerdrückte, 

kleine sehr reife Banane 
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